
Moinho de café manual MCF 50
Fiamma

Moagem simples, sabor consistente.

Nem todo os espaços precisam de um moinho gigante, mas
todos precisam de café bem extraído. O moinho de café MCF
50 da Fiamma é perfeito para operações de baixo consumo
que não querem abdicar de qualidade. Fácil de operar,
entrega uma moagem homogénea que faz toda a diferença
na chávena.

Para quem já trabalha com maior rotação, a versão de alto
consumo mantém o ritmo sem perder precisão: mói à medida,
na dose certa (única, dupla ou contínua), para que cada
extração saia fresca, aromática e no ponto. Menos
complicação, mais consistência, sempre que alguém pede
“um café, por favor”.

Ideal para cafés, bares e pequenos negócios que querem
garantir qualidade na moagem, seja em ritmo calmo ou
em serviço contínuo.

Características

Fácil de operar
Extração excelente do café
Moagem homogénea
Baixo consumo

Especificações

Potência: 150 W
Dimensões (mm): L 152 x P 250 x A 382
Peso: 5,2 kg
Programação das doses: automático
Diâmetro das mós: 50 mm
Fixador de porta-filtro: sim
Velocidade: 1400 rpm
Capacidade da tremonha: 250 g
Produção: 1 Kg/24h
Capacidade do doseador: 180 g
Dose regulável: 7,0 - 10,5 g
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