
Máquina de café espresso semi-
automática Fiamma

Espresso consistente, sem complicações.

Esta é a máquina de café espresso que se integra no ritmo do
seu negócio sem pedir atenção constante. O sistema clássico
de caldeira única garante estabilidade, as porções
programáveis mantêm cada extração igual à anterior, e o
programa de limpeza automática poupa tempo nos momentos
em que ninguém o tem.

A pré-infusão estática ajuda a tirar o melhor de cada café, o
escalda-chávenas mantém tudo na temperatura certa e o
acesso fácil aos comandos torna o trabalho mais intuitivo para
qualquer barista. E depois há o design: intemporal, elegante e
discreto, que encaixa bem em qualquer espaço. E convence
logo no primeiro gole: espresso cremoso, encorpado e com
aquela estabilidade que faz toda a diferença no serviço.

Ideal para cafés, restaurantes e bares que precisam de
uma máquina de café espresso fiável, fácil de operar e
com apresentação impecável.

Características

Controlo manual das doses.
Bloco de entrada de água automático.
Grupos para uma pré-infusão suave.
Haste de vapor de grande caudal em aço inoxidável.
Fornecida com 1 filtro Brita (a adicionar ao preço da
máquina), 1 porta filtro duplo por grupo, 1 porta filtro
single, escova, filtro cego.

Especificações

Grupos: 2
Dimensões (mm) : L 475 x P 563 x A 530
Potência: 2.7 kW
Alimentação elétrica: 220-240V/1/50-60 Hz
Capacidade da caldeira: 6,5 L
Torneira de água: 1
Lanças de vapor: 1
Peso: 52,5 kg
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