
Grelhador a carvão vegetal estático
Grelhaço

Referência: 600/800

Autenticidade à mesa. O sabor que só o carvão sabe dar.

Feitos para quem vive o verdadeiro churrasco, estes
grelhadores mantêm o sabor e a textura que o fogo lento e o
carvão proporcionam. Revestidos em tijolo refratário de alta
densidade e isolados com lã de rocha, conservam o calor
certo durante todo o serviço, sem desperdício, sem pressas.

A limpeza é simples graças ao sistema de evacuação de
cinzas, e o ventilador opcional ajuda a manter a brasa no
ponto, mesmo nas horas de pico.

Ideais para churrasqueiras e restaurantes que não
abdicam do sabor autêntico, do grelhado bem feito e da
confiança de um equipamento com certificação CE.

Características

Revestimento em tijolo refratário de alta densidade
Isolamento com lã de rocha
Evacuamento de cinza
Possibilidade de inclusão de um ventilador para
potenciar a combustão
Equipamento com certificação CE

Especificações

Altura da câmara de combustão:

Churrasqueira de frango: 240 mm
Churrasqueira de carne e peixe: 120 mm

Linhas disponíveis:

600
800
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