Jhmatos

equipamentos hoteleiros, lda.

Forno de confeccéo profissional Unox
XEVC-0711-EZRM

O essencial bem feito. Nada a mais. Nada a menos.

Este forno foi pensado para quem quer eficiéncia e resultados
irrepreensiveis, sem pagar por fungdes que néo vai usar.

Assa, cozinha a vapor, gratina e combina métodos com
precisdo. Do frango ao curry ao arroz no vapor, dos
croissants congelados as batatas assadas, mantém a
consisténcia prato apés prato, mesmo em cargas completas.

Consome até 40% menos energia do que um grelhador
tradicional e até 80% menos agua do que a cozedura em
agua a ferver. Mais rendimento, menos desperdicio.

Feito para restaurantes, padarias e todos os que querem
qualidade no essencial.

Caracteristicas

Bandejas: 10 bandejas GN 1/1
Painel: Painel de controle com display em 7 segmentos
Coccdes standard

e 12 programas rapidos e 99 programas memorizaveis
Coccao avancgada e automética

e DRY.Plus: remove rapidamente a humidade da
camara de
cocgao

e STEAM.Plus: cria humidade instantanea

¢ AIR.Plus: turbinas multiplas com inverséo de rotacéo e
2
configuracdes de velocidade

Especificagbes

Distancia entre tabuleiros: 67 mm
Frequéncia: 50/ 60 Hz

Voltagem: 230 V~1N / 400 V~3N

Poténcia elétrica: 9,3 kW

Dimensdes (L x P x A): 750 x 783 x 685 mm
Peso: 61 kg
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